8 milliard ember élelmezése a tét
Nemzetkdzi Elelmiszer és Viz Fenntarthatdsagi Forumot tartanak Budapesten

A fold lakossaganak élelemezése szempontjabdl egyre fontosabbak olyan az alternativ
élelmiszerforrasok, mint példaul a névényi fehérjék. A teljes értékii névényi taplalkozas
térhoditasa mellett egyre siirget6bb fenntarthatosagi szemponthdl is egyensulyt kialakitani
az allati és novényi fehérjék kozott. A fenntarthato élelmiszer-termelési rendszerek, az uj
Osszetevdk, a technoldgiai innovaciok és a taplalkozas mindségének javitasa mind az
élelmiszeripar jovdje el6tt allé kihivasok. Ezekrdl is szd lesz a Kandai-Magyar Kereskedelmi
Kamara altal szervezett oktober 4-i nemzetkézi Food and Water Sustinability Business
Férumon Budapesten.

Meg van a lehet6ség a magyar mez6gazdasagban arra, hogy a hagyomanyos termelésen kivil
kiszolgalja az alternativ és fenntarthato élelmiszerek iranti egyre nagyobb igényt Eurdpa-szerte.
Egyre nagyobb az érdekl&dés ugyanis a fenntarthato élelmiszerek irdnt, amit az is erésit, hogy a
hagyomanyos élelmiszerforrasok koltségei tovabb nének. Egyre tébben fordulnak ezért a
novényi alapu fehérjéket hasznositd, fenntarthaté technolégiak fejlesztésére. Itt a novekedést
tdmogato infrastruktara is kritikus fontossagu, csakugy, mint az alapanyagok: példaul a
kukorica, az arpa, a viz és a szakképzett munkaeré.

A befektet6k nem csak a névekvé kereslet miatt megjelené Uj online vallalkozdsokban latnak
lehet6ségeket, hanem a gyorsan adddo kornyezeti kihivasokat is kihasznaljak.

Az élelmiszeriparban az a globalis trend, hogy olyan alternativ 6sszetevék felhasznalasaval
fejlesztenek élelmiszereket, amelyek taplalkozasi és egészségligyi el6nydket biztositanak. Tény,
hogy az utdébbi években megnovekedett a kereslet az alternativ fehérjék irant. A névényi
fehérjékben rejl6 lehedségek, valamint a teljes értékl novényi étrend elterjedése még nagyobb
novekedési lehetGségeket kinal az alternativ élelmiszer-osszetevdk gyartdi szamara.

Az Uj élelmiszer- és italtermékek kifejlesztése 6sszetett folyamat — megkoveteli az 6sszetevék, a
feldolgozasi technikak, a csomagoldanyagok, a jogszabdlyok, valamint a fogyasztdi igények és
el6irasok ismeretét. Ebben a folyamatosan fejl6d6 kérnyezetben a technolégidk és a stratégidk
kulcsszerepet jatszanak az élelmiszeriparban. A fenntarthaté élelmiszer-termelési rendszerek,
az Uj osszetevdk, a gyartasi folyamatokon belili kornyezeti hatasok, a technoldgiai innovacidk
és a taplalkozds mindségi javitdsa mind az élelmiszeripar jovéje el6tt alld kihivasok.

,A Pannonia Bio elkételezett a mdr folyamatban lévé alternativ fehérjebefektetései mellett,
amelyek a magyar GMO-mentes kukoricdra és drpdra, valamint mikrobidlis fermentdcidra
éplilnek. Anyavdllalatunk, a Kanaddban és Magyarorszdgon is miikédo ClonBio Group biztos
benne, hogy Kanada és Magyarorszdg hasonlé modon a kévetkezd évtizedben kulcsszereplékké
vdlhatnak. Ugy gondoljuk, hogy e két orszdg kézott jelentSs kereszttermékenyités is lehetséges



lesz az alternativ fehérjék teriiletén”. - mondta Hodos Ferenc, a Pannonia-Bio Zrt. stratégiai
igazgatdja.

Az Uj piaci er6kre és a fogyasztdi aggodalmakra vdlaszul az iparag vezetGi szdmos olyan
terméket és 0sszetevét vezetnek be, amelyek kiilonb6z6 névényi alapu fehérjéket (szdja, borso,
arpa) tartalmaznak.

»Mivel vildgszerte névekszik a fogyasztok érdeklédése az alternativ étkezési lehetéségek irdnt,
azoknak az élelmiszeripari szerepl6knek, akik meg akarjdk ragadni a lehetéséget, meg kell
értenilik ezt a vdltozo piaci dinamikadt. Erre ad lehet6séget az dltalunk megrendezésre keriil6 Food
and Water Sustinability Business Forum Budapesten. A panelbeszélgetések mindenkinek
lehetévé teszik majd, hogy elmeriilienek az alternativ fehérjék és az élelmiszer-technoldgia
vilagaban, mikézben iizleti networkinget is biztositunk a jelenlévé kulcsfontossdgu ipardgi
szerepl6knek. Arra téreksziink, hogy felkeltsiik a magyar és kiilféldi befekteték és a technoldgia
tulajdonosainak figyelmét Eurdpdban és Kanaddban a fenntarthatd élelmiszer- és viziigyekrél
52016 pdrbeszéddel. Az angol nyelvii oktober 4-i rendezvény kivdlo lehet6ség Magyarorszdagnak
arra, hogy megmutassa, fontos szerepléje ennek a fejlédé piacnak.” — mondta Dr. Lovas Judit, a
Kanadai-Magyar Kerekeskedelmi Kamara ligyvezetd igazgatdja.

Az Uzleti Férum témai: egészség és taplalkozas, fenntarthato élelmiszer-feldolgozas, technoldgia
és innovacio az élelmiszeriparban, fenntarthatoé viz. Az esemény részleteit itt tekintheti meg.

»lzgatottan vdrjuk a Kanadai-Magyar Kereskedelmi Kamara kézelgé élelmiszer- és
vizfenntarthatdsdgi forumdt. Az élelmiszertermelés és a viz szervesen 0Osszefiigg, és erre a
fenntarthaté mezégazdasdg, az akvakultura és a viz ujrafelhaszndldsa csak néhdny példa. A
Xylem, mint globdlis viztechnoldgiai vdllalat, egyediildlléan segit megoldani a vildg viziigyi
kihivdsait. A fenntarthatésdg minden tevékenységiink kézéppontjaban dll. Vdrjuk, hogy
egylittmlkddhessiink a magyarorszdgi és globdlis ipardgi és gondolati vezetékkel kiildetésiink
elémozditdsa érdekében.” — mondta Nicole Springer, a Xylem East Europe Central ligyvezetd
igazgatoja.

Az Uzleti férumra olyan érdekl6dé6 cégvezetSket varnak Magyarorszagrol és kilfoldrél egyarant
az élelmiszer- és viziparban, illetve azon kiviil is, akik nyitottak arra, hogy uj otleteket és
megkozelitéseket fedezzenek fel egylitt a felelGsségvallalas és a fenntarthaté vdllalkozasok
m(ikddtetése terén.

,Magyarorszdagnak minden adottsdga megvan, hogy vezeté poziciét foglaljon el a vildg élelmiszer
technologiai udjitasaiban és 8 milliard ember tdpldldsaban. Az uj és megujuldé tapldlkozdsi
forrasokat kindlo fenntarthato élelmiszertechnoldgidk azokra a teriiletekre fognak
Osszpontositani, ahol a mezégazdasdgban természetes és megujuld erdforrdsok is vannak.
Mindehez Magyarorszdg, mint mezégazdasdgi er6mdi, idedlis helyen taldlhato Eurdpa kézepén,
stabil és életképes kérnyezetet biztositva a stratégiai poziciot keresé vallalkozdsoknak.” — mondta
Nicholas Sarvari — a Kanadai Kereskedelmi Kamara Magyarorszagi elnoke.


https://www.ccch.hu/event-details/food-and-water-sustainability-business-forum
https://www.ccch.hu/event-details/food-and-water-sustainability-business-forum
https://www.ccch.hu/event-details/food-and-water-sustainability-business-forum

Az oktéber 4-i konferencia helyszine a Marriott Hotel Liz and Chain barja hangulatos tet6terasszal
és csodalatos panoramaval.



